
VODKA BROWN

4 cl Organic Vodka
4 limeklyftor
2 tsk brunsocker
8 cl mineralvatten

Brunsocker i botten på glaset
Pressa limeklyftorna
Häll i Organic Vodka
Lägg i isbitarna i glaset  
och rör om
Toppa med mineralvatten

JANUARI

2025



OLD FASHIONED

6 cl Old Hare
1 cl sockerlag
4 stänk Angostura

Häll i sockerlag och bitter i  
ett tumblerglas. Rör om

Tillsätt whisky och rör om  
Tillsätt sedan en stor isbit, rör igen

Whiskyn ska bli riktigt kall

Garnera sedan med en bit 
apelsinskal som du först  
klämmer ihop för att spreja 
citrusoljorna över drinken

FEBRUARI

2025



TAKE IT SLOE

4 cl Sloe Gin
½ cl färkpressad citronjuice
4 cl mineralvatten

Blanda Sloe gin & citronjuice  
i ett tumblerglas med is

Toppa med minerlvatten och 
garnera med apelsin

MARS

2025



LANDSKRONA  
DRINKEN

4 cl Landskrona Akvavit
4 cl koncentreread flädersaft
0,5 cl färskpressad citronjuice
Mineralvatten/sockerdricka
Citron

Häll upp Landskrona Akvavit  
i ett highballglas

Tillsätt flädersaft och citronjuice

Fyll upp med mineralvatten  
eller sockerdricka efter tycke 
och smak, rör om

Garnera med citronskal­
citrusoljorna över drinken

APRIL

2025



TYCHO´S  
MANHATTAN

4 �cl Tycho´s Star  
Single Malt Whisky

1,5 cl röd Vermouth
2 stänk Angostura
10 cl sodavatten
2 st coctailbär

Rör ingredienserna med is och 
sila över i ett kylt tumbler glas

Garnera med coctailbär

MAJ

2025



ÖRESUNDS  
PÄRLA

4 cl Eriks Akvavit
1 klyfta lime
5 fänkålsfrö
Ginger Ale
Tesil

Fyll ett tumblerglas med is 
Pressa i lime  
Lägg fänkålsfröna i tesilen  
Häll Eriks Akvavit genom tesilen

Lägg i tesilen i glaset. Toppa 
med Ginger Ale och rör om

JUNI

2025



BLUE HEAVEN

4 cl Organic Navy Strength Gin
8 cl lingondricka
Skogsbär

Häll upp Organic Navy Strength 
Gin i ett highballglas med is

Fyll på med lingondricka, rör 
om och garnera med skogsbär

JULI

2025



MAJAS  
HALLONDRÖM

4 cl Majas Hallonvodka
2 cl pressad citron
0,5 dl frysta hallon
Fruktsoda

Mortla hallon och häll på vodka, 
citron och fyll upp med fruktsoda

Serveras i highballglas med is 
och garnera med mynta

AUGUSTI

2025



HVEN LEMONADE

3 cl MerCurious
2 cl apelsinlikör
2 cl citronjuice
1 cl sockerlag
Sockerdricka

Fyll upp is i ett highballglas  
häll i alla ingredienser och  
rör om

Toppa med sockerdricka  
& citronskiva

SEPTEMBER

2025



HVEN MARTINI

6 cl Organic Gin
1 cl torr Vermouth
Citron

Häll upp Organic Gin och  
Vermouth i en shaker med is

Rör spriten väl med isen

Sila upp i ett kylt cocktailglas
Garnera med citronzest

OKTOBER

2025



KNUTS NEGRONI

3 cl Knuts Akvavit
2 cl italiensk bitter
2 cl söt Vermouth
Apelsinfilé

Rör samtliga ingredienser med 
is och sila över ett tumblerglas 
med en stor iskub

Garnera med apelsinfilén

NOVEMBER

2025



HVENUS COFFEE

4 cl Hvenus Rye Whisky
2 tsk råsocker
18 cl nybryggt kaffe
4 cl lättvispad vispgrädde
Riven choklad

Blanda socker med lite kaffe, 
rör om så att sockret smälter

Fyll på med whiskey i glaset

Häll på med resten av  
varmt kaffe

Skeda försiktigt över den  
lättvispade grädden

Garnera med riven choklad

DECEMBER

2025


